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美と健康を贈る至福の詰合せ！美トマト３種バラエティーセット
　宮崎県の太陽と大地、循環還元型の農法で育まれた「フルーツの様な美味しさ」
が特徴の高品質ミニトマト《美トマト》を贅沢に使用した、ヘルシーで美味しいギ
フトセットです。
　赤ワインコンポートの深み、白ワインジュレの爽やかさ、大豆バターをブレンド
したトマトスプレッド『ヴィーガンバター』の滑らかでヘルシーな風味が、食卓に
幸せなひとときをもたらします。美味しさと健康をお届けする特別な贈り物として、
ぜひご利用ください。

代表取締役　久須美 　剣

　当ステーションでは、本県の農林水産物を活用した商品の開発・改良のための費用を
MIYAZAKI FOOD AWARDへの出品を条件に、フードビジネス商品開発・ブラッシュ
アップ支援事業補助金により支援しています。昨年度支援した商品の中から、AWARDの
最終審査に残るなど高評価を受けた２商品を紹介します。

予約受付時間：平日8：30～17：15（12：00～13：00は除く）

ブラッシュアップ補助金で支援した商品が
FOOD AWARDで高評価を得ました！！
ブラッシュアップ補助金で支援した商品が
FOOD AWARDで高評価を得ました！！

❖種　類：上干（70g）・やわ干（150g）・釡揚げ（150g）
❖売　価：3,240 円（税込）　❖販売所：自社（電話・FAX）、ふるさと納税

水揚げから加工まで90秒！「
  ひ  な  か  さ  

日向歌沙」ちりめん3種ギフト

　
延岡市方財町にある、

きせんふなびきあみ
機船船曳網をはじめて80年以上のしらす（ちりめん）専門水産加工会社です。しらす漁が減少

する中、宮崎の海の恵みをダイレクトにお客様にお届けしたいと、漁獲から加工・製造までをすべて自社で行っていま
す。鮮度を感じていただきたいとの思いから「水揚げから加工まで90秒」のギフトセットを新たに開発しました。乾燥
度合いを変えることで食感や風味の違う3種類のちりめんをお楽しみいただける商品になっています。

社長　日髙 慎太朗

　商品開発に、県内デザイナーや県の水産試験場に協力をいただきました。
すでに、ふるさと納税の商品に登録されていま
すが、さらに販路等の出口戦略に取り組み「み
やざきちりめん」の魅力を伝えていってほしい
と思います。

担当コーディネーター　諏訪園 哲哉

※黄色が支援した内容です
助 成 金 販 路 拡 大 商 品 開 発

情報収集・調査 デ ザ イ ン 事 業 計 画

創 　 業 食 品 表 示 技 　 術

マーケティング マッチング 6次産業化

衛 生 管 理 国 際 展 開 そ の 他

❖種　類：コンポート（125g）・ジュレ（130g）・スプレッド（100g）
❖売　価：5,940 円（税込）　❖販売所：大丸松坂屋オンラインストア、みやざき物産館 KONNE

株式会社日髙水産　〒882-0853 延岡市方財町76-3　電話：0982-35-6424

株式会社美トマト
〒880-0924 宮崎市郡司分甲1041
電話：080-4782-7119
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　久須美さんが丁寧に生産した、ひなた育ちの「美トマト」を主原料にした他に
類を見ないこだわりのギフトセットです。当ス
テーションでは、商品開発段階の味の評価、商談
会の事前準備及びブラッシュアップ支援事業の事
業計画への助言・指導を行いました。　　　

担当コーディネーター　森　 祐一

※黄色が支援した内容です
助 成 金 販 路 拡 大 商 品 開 発

情報収集・調査 デ ザ イ ン 事 業 計 画

創 　 業 食 品 表 示 技 　 術

マーケティング マッチング 6次産業化

衛 生 管 理 国 際 展 開 そ の 他
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電話による事前の相談予約が必要です

みやざきフードビジネス相談ステーション
☎0985-89-4452 FAX：0985-89-4468

受付時間：平日8：30～ 17：15（12：00～ 13：00は除く）

次の10年間も全力でサポートします!!（10周年記念セミナー開催）

（公財）宮崎県産業振興機構 フードビジネス推進課
〒880-0811 宮崎市錦町1-10 宮崎グリーンスフィア壱番館（KITENビル）3階
相談対応時間：月曜日～金曜日（9：00～17：00） ※土・日曜、祝日及び12:00 ～ 13:00 は除く
※来室の際は、無料駐車場がありませんので、最寄りの有料駐車場又は公共交通機関をご利用ください。

厚生労働大臣登録検査機関

一般財団法人宮崎県公衆衛生センター
〒880-0032
宮崎市霧島１丁目１番地２
宮崎県総合保健センター１階
電話：0985-24-7400

食品表示に必要な｢栄養成分分析｣｢賞味期限設定検査｣を行っています！（公衆衛生センター）

　食品表示法に基づく食品の「栄養成分表示」や｢賞味･消費期限
表示｣は、消費者が商品を購入したり正しく使用する上で、大変重
要な情報源になります。
　公衆衛生センターは、食品検査を通じて、フードビジネスに取
り組む事業者の皆様をサポートさせていただきます。お気軽にご
相談ください。
［栄養成分分析］表示基準に沿った適切な表示を行うためにも、
理論値ではなく実際の分析値に基づいた栄養成分表示をおすすめ
します。
［賞味･消費期限設定検査］食品を一定温度で保存・検査を行うこ
とで安全性等を確認し期限設定の根拠とします。賞味･消費期限の
設定には、微生物検査がおすすめです。

　「みやざきフードビジネス相談ステーション（平成25年開設）」の10周年記
念セミナーを10月末に開催したところ、県内外から約150名もの方々に参加いた
だきました。
　セミナーでは、この10年間を振り返るとともに、「東北食べる通信」や「ポ
ケットマルシェ」の運営などを手掛ける（株）雨風太陽の高橋様による「食から
はじめる関係人口づくり～都市と地方をかきまぜる～」をテーマとした基調講演
のあと、「10年後の宮崎県のフードビジ
ネスを目指して、今できること」をテーマ
に県内事業者の方々が参加するパネルディ
スカッションを行い、今後の10年間に向
けて様々な意見が出されました。また、セ
ミナー終了後の意見交換会では活発に意見
が交わされるなど盛り上がりました。
　ステーションでは、いただいたご意見等
を参考にしながら、次の10年間も、フー
ドビジネスに取り組む事業者の皆様を全力
でサポートしていきます。

食品製造工程の衛生管理を検証してみませんか？
・原材料（食材）検査、殺菌工程の確認・出来上がり製品検査
・落下細菌検査、拭き取り検査等の微生物検査
営業許可の申請･更新に必要となる水質検査も行っています！
・食品製造用水検査
・一般飲料水検査

「ステーション開設 10 年の歩み」について

講演する高峰由美氏（元フードビジネス

相談ステーションコーディネーター）

（株）雨風太陽 代表取締役 高橋博之氏

による基調講演
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パネルディスカッションの様子

（左から、ファシリテーターの柚木崎千鶴子ステーション長、パネリストの高橋博之氏、

佐伯勝彦氏、森本健太郎氏、佐藤友紀氏、諏訪園哲哉コーディネーター）

食品表示に関する検査は

当センターにお気軽にお問い合わせください！


