
　
1
8
7
1
年
に
創
業
し
た
ヤ
マ
エ
食
品
工
業
。

水
と
自
然
に
恵
ま
れ
た
都
城
市
で
、
こ
だ
わ
り

の
原
料
を
使
っ
た
味
噌
醤
油
の
製
造
を
行
い
、

日
本
の
食
を
支
え
る
貴
重
な
存
在
と
し
て
発
展

し
て
き
ま
し
た
。伝
統
の
味
を
守
り
な
が
ら
、

新
し
い
設
備
導
入
も
行
っ
て
い
ま
す
。原
料
か

ら
生
揚
げ
醤
油
を
製
造
で
き
る
よ
う
、
醤
油
麹

を
製
造
す
る
装
置
を
備
え
、
業
務
用
商
品
を
パ

ッ
ク
す
る
最
新
の
充
填
機
を
導
入
す
る
な
ど
、

生
産
性
や
品
質
管
理
向
上
に
努
め
て
い
ま
す
。

　
伝
統
の
味
を
守
り
つ
つ
、
新
し
い
こ
と
に
も

果
敢
に
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
い
ま
す
。開
発
部
を
設

け
、
新
商
品
を
生
み
出
す
努
力
を
怠
り
ま
せ
ん
。

　
地
元
の
素
材
を
使
っ
た
「
空
飛
ぶ
玉
ネ
ギ
ド

レ
ッ
シ
ン
グ
」
や
明
治
時
代
の
薩
摩
自
家
製
の

味
噌
を
再
現
し
た「
西
郷
ど
ん
味
噌
」な
ど
の
ユ

ニ
ー
ク
な
商
品
も
話
題
と
な
り
ま
し
た
。中
で

も『
ヤ
マ
エ
食
品
工
業
』の
夏
の
看
板
商
品
と
な

っ
て
い
る
の
は
、
県
内
外
で
販
路
を
広
げ
て
い

る
「
高
千
穂
峡
つ
ゆ
」。年
々
出
荷
数
を
伸
ば
し
、

九
州
地
区
ス
ト
レ
ー
ト
つ
ゆ
部
門
で
ト
ッ
プ
ク

ラ
ス
の
人
気
を
誇
り
ま
す
。全
国
、
さ
ら
に
は
海

外
で
も
注
目
度
が
高
ま
り
つ
つ
あ
り
ま
す
。

　
長
年
引
き
継
が
れ
て
い
る
味
噌
醤
油
の
製
造

技
術
を
応
用
し
た
、
洋
食
向
け
ソ
ー
ス
類
の
開

発
な
ど
に
も
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。家
庭
の
食

生
活
の
変
化
に
伴
い
、
醤
油
・
味
噌
の
消
費
が

減
る
中
、
業
務
用
商
品
へ
の
展
開
を
チ
ャ
ン
ス

と
捉
え
、
チ
キ
ン
南
蛮
や
生
姜
焼
き
な
ど
食
肉

業
務
用
の
タ
レ
に
も
力
を
入
れ
る
ほ
か
、
畜
産
、

水
産
、レ
ス
ト
ラ
ン
、コ
ン
ビ
ニ
エ
ン
ス
ス
ト
ア

等
の
要
望
に
応
え
る
商
品
開
発
に
も
よ
り
熱
が

入
り
ま
す
。

　
高
い
商
品
開
発
技
術
を
生
か
し
、
お
客
さ
ま

の
オ
ー
ダ
ー
に
合
わ
せ
た
調
味
料
の
製
造
は

需
要
が
高
ま
る
ば
か
り
で
す
。

　
近
年
の
日
本
食
ブ
ー
ム
も
追
い
風
と
な
り
、

ア
ジ
ア
を
中
心
に
輸
出
も
始
め
ま
し
た
。今
後

は
ア
メ
リ
カ
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
諸
国
へ
の
輸
出
も

強
化
し
て
い
く
と
し
、
新
た
な
展
開
が
期
待
さ

れ
て
い
ま
す
。

27

27 ヤマエ食品工業  株式会社 
［ 業種 ］ 食料品製造業

製
造
技
術
の
応
用
で
求
め
ら
れ
る
商
品
開
発
に
注
力

社風は穏やかでアットホーム。
入社して基礎から学ぶことがで
き、自分の思いが形にできる
会社です。醸造の基礎を一
から学びました。

〒885-0076 都城市西町3646
TEL.0986-22-4611   FAX.0986-22-4658

代　表 ： 代表取締役社長　江夏 喜一郎
資本金 ： 1億7,400万円
社員数 ： 125人（2021年3月末現在）
創業年 ： 1871年
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https://yamae-foods .net/
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P O I N T

代表取締役専務

1
point

2
point

V�ce

お客様へ、より安全な商品をお届けすることを目的に
しょうゆのJAS認定、ISO22000を認定取得してい
ます。そのため、海外展開も視野に入れた商品
開発・提案が可能です。求められる要望を
可能にするオーダーメイド調味料を

つくる開発力があります。

九州圏内ストレートつゆで常
に売り上げ上位にある商品で
す。近年は本州でもジワジ
ワと販路を広げていま
す。海外でも今後注目

されるでしょう。

高千穂峡つゆ

霧島伏流水を使用した
味噌醤油を製造してお
り、生産量は県内最大
です。これをベースに
様々な調味料も製
造しております。

生産量は県内最大

ISO22000
（食品安全マネジメントシステム）

認定取得

高品質な商品開発力

ヤマエ食品工業
株式会社
［ 都城市 ］

しょうゆ・みそ、調味料製造・販売

味噌醤油製造

地域に愛される
定番商品

3
point

Enatsu K�ch i r o
代表取締役社長

江夏  喜一郎 単身勤務が長かったこともあり、料理が得意。和食から洋食まで
レパートリーは広く、好きな日本酒に合う料理の他、ヨーグルトも作る。
毎朝40分ほどの散歩で健康管理にも気を遣っている。

1942年生まれ　［ 宮崎市出身 ］

　我が社は地域の豊富な食材を使用した商品を開発し、引き続き、県外そして海外へ販路を
広げて地域貢献に努めて参ります。また、社内改革を進めながら、定期雇用を行い次世代の
若者の活躍の場となれるよう、風通しの良い社風を目指します。

地域貢献に努め、
　　　　若者が活躍できる社風を目指す

150年の歴史と伝統を誇る醤油・味噌づくり
伝統を守りつつ、技術を生かした商品開発で、
全国や海外にも販路拡大　

伝統の技術と
高い商品開発力

150年の歴史と伝統を誇る 海外でも認められる高度な開発力

地域資源を活かした商品

海外向けイチオシ商品

生揚げ醤油を全て自社で生産加工している

地域に根ざした商品開発

いつまでも変わることのない美味しさ


